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TECNICO SUPERIOR EN GASTRONOMIA RES. 2209/18 CPE
1° ANO- SEGUNDO CUATRIMESTRE —ANO ACADEMICO 2.024

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
BROMATOLOGIA PRACTICA INTRODUCCION A LA
) PROFESIONALIZANTE | ECONOMIA
Prof.: AMAYA, Héctor = | ====mmsmsmcemmeeee—— | ] e e e e e e e e e e
14:00-16:30 hs Prof: HERMOSILLA, Jorge Prof: CAR/—\_BAJAL,
Claudio
14:00 A 17:00 Hs
15:30a17:30 hs Hs
BARTITO
SERVICIO DE SALON Y
LEGISLACION LABORAL PANADERIA METODOS COCCION/ ATENCION AL
CLIENTE

Prof. : SANTILLI, Adriana

16:30-18:30

Prof: TAPARI, Isabel
17:00 a 21:00 hs

BARTITO

Prof: QUIROGA, Sergio

17:00 a 19:30 Hs

Prof: QUIROGA, Sergio

17:30 A 19:30 Hs




GOBIERNO p~ Instituto Técnico de Nivel Superior
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TECNICO SUPERIOR EN GASTRONOMIA RES. 2209/18 CPE
20 ANO- SEGUNDO CUATRIMESTRE —~ANO ACADEMICO 2.024

COMERCIALIZACION Y ALTA COCINA PRACTICA SERVICIO
MARKETYN GASTRONOMICO SALON 1
Prof. HERMOSILLA , Jorge | ============== ,/ |  ====——————===-
Prof: GONZALEZ, Delfina Prof: QUIROGA, Sergio
14:00 a 16:30 Hs
14:30 A 17:00 Hs 14:00 2 17:30 Hs
BARTITO
PASTELERIA Y REPOSTERIA FRANCES GASTRONOMICO BARMAN
PRACTICA
Prof: BONARDO, Gustavo Prof: PIGNOL, Carolina | =========————=- Prof. PROFESIONALIZANTE 11
17:30 2 21:00 Hs 16:30 a 18:30 Hs 17:30 a 20:00 hs Prof. HERMOSILLA, Jorge
BAR TITO 18:00 a22:00 Hs
BAR TITO

CURSADAS: INICIO 12/08 — FINALIZACION 22/11
INSCRPCIONES: 22/07AL 23/08 LINK://estudiantes.ceaer.edu.ar RECLAMOS Y ENMIENDAS: 26/08 AL 6/09
CONSULTAS al email: gastronomia@ceaer.edu.ar HORARIO DE ATENCION: 17 a 20 hs LUGAR: anexo CEAER Lamarque
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LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

COCINA REGIONAL
Prof: HERMOSILLA, Jorge

1400-16:30 HS

SERVICIO DE SALON I1
Prof. LALLANA ,Carina

14:00 2 17:30 hs

PRACTICA
PROFESIONALIZANTE 111

Prof. HERMOSILLA, Jorge
14:00 a 18:00 Hs

BARTITO

INGLES
Prof: YAPURA, Ana

17:00 A 19:00Hs

Emprendimiento
Gastrondmico

Prof: Ledn, Florencia

17:30a19:30

ETICAY DEONTOLOGIA
PROFESIONAL

Prof: HEIM, Pamela

15:30a17:30 Hs

RRPP Y Ceremonial
Prof: MARTINEZ, Julieta

19:00 A 21:00 Hs

CONTABILIDAD APLICADA
Prof. ROCHIERI, Ana

19:30 2 21:30 Hs

TECNOLOGIA DE LA
INFORMACION Y
COMUNICACION
Prof: FUNES, Sergio

17:30 a2 20:00 Hs

INSCRPCIONES: 22/07AL 23/08
CONSULTAS al email: gastronomia@ceaer.edu.ar

CURSADAS: INICIO 12/08 — FINALIZACION 22/11
RECLAMOS Y ENMIENDAS: 26/08 AL 6/09

LINK://estudiantes.ceaer.edu.ar

HORARIO DE ATENCION: 17 a 20 hs

LUGAR: anexo CEAER Lamarque



mailto:gastronomia@ceaer.edu.ar

