
Año Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

Primer
Año

----------------

14:00 a 17:00 hs.
Buenas Prácticas
Bromatológicas. 

Prof. Feliciano 

14:00 a 18:00 hs.
Practicas

Profesionalizantes l
Prof. Hermosilla
18:15 a 21:15 hs.

Materias Primas
Prof. Quiroga

14:00 a 17:00 hs.
Nutrición 
Prof. Díaz

18:00 a 22:00 hs.
Panadería

Porf. Quiroga
(Bar Tito)

----------------

Segundo
Año

17:00 a 22:00 hs.
Cocina Argentina
Prof. Hermosilla

(Bar Tito)

17:30 a 20:30 hs.
Enología

Prof. Amaya
(Bar Tito)

14:00 a 18:00 hs.
Prácticas III

Prof. Quiroga
(Bar Tito)

14:00 a 17:00 hs.
Inglés Gastronómico

Prof. Davico
17:30 a 21:30 hs.

Pastelería
Prof. Del Río

Tercer
Año
Res.

2209/18

14:00 a 17:00 hs.
Cocina Regional.
Porf. Hermosilla.

(Bar Tito)

14:00 a 17:30 hs.
Serivcio de salón III

Prof. Lallana
(Bar Tito)

17:45 a 19:45 hs.
Emp. Gastronómico

Prof. León.
19:50 a 21:50 hs.

RRPP y Ceremonial
Prof. Quiroga.

14:00 a 16:00 hs.
Inglés.

Prof. Cordoba.
16:30 a 18:30 hs.

Contabilidad Aplicada
Prof. Rochieri

14:00 a 17:00 hs.
Prácticas Prof. III
Prof. Hermosilla

(Bar Tito)
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