
Año Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

Primer
Año

----------------

14:00 a 17:00 hs.
Tecnología de los alimentos 

Prof. Feliciano
17:00 a 21:00 hs.

Tecnología de la información
Prof. Ramírez 

14:00 a 18:00 hs.
Practicas

Profesionalizantes ll
Prof. Vázquez

18:00 a 21:00 hs.
Servicios de salón y
atención al cliente

Prof. Quiroga

18:00 a 22:00 hs.
Panadería Avanzada 
Prof. Quiroga Sergio

Bar Tito

----------------

Segundo
Año

14:00 a 17:00 hs.
Comercialización y

Marketing 
Prof. González

17:30 a 21:30 hs.
Practicas

Profesionalizantes II
Prof. Hermosilla 

BAR TITO

14:00 a 17:00 hs.
Alta cocina

Prof. Hermosilla Jorge
BAR TITO

17:00 a 20:00 hs.
Barman 

Prof. Amaya 

----------------

14:00 a 18:00 hs.
Prácticas de serv. Salón I

Prof. Quiroga Sergio
BAR TITO

18:30 a 20:30 hs.
Francés gastronómico 

Prof. Pignol

18:00 a 22:00 hs.
Pastelería y repostería 

Prof. Del Rio 
BAR TITO 

Tercer
Año

14:00 a 17:00 hs.
Cocina Regional

Prof. Hermosilla Jorge
17:00 a 19:00 hs.

Inglés
Prof: Yapura, Ana
19:00 a 21:00 hs.

Contabilidad Aplicada
Prof. Rochieri, Ana

14:00 a 17:30 hs.
Practica Servicios de Salón II

Prof. Lallana
17:45 a 19:45 hs.

Emprendimientos .
Gastronómicos

Prof: Leon
19:50 a 21:50 hs.

Relaciones Públicas
Ceremonial y Protocolo

Prof. Quiroga

15:00 a 17:00 hs.
Ética y Deontología

Prof. Heim
17:00 a 20:00 hs.
Tecnología de la
Información y la
Comunicación 
Prof. Rochieri

14:00 a 18:00 hs.
Prácticas Prof III
Prof. Hermosilla

BAR TITO
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